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Recept
Viltfarspaj med curry och champinjoner

6 personer

800q viltfars

200g champinjoner
1 hackad 16k

1% msk curry

2 msk rapsolja

1 msk japansk soja
1 msk vetemjol

2dl créme Fraiche
Salt

1agg
Smordeg som tacker en form till fyra personer gangen tva

Kavla ut smordegen lite och tack botten pa en pajform.Pensla insidorna pa formen innan
du lagger i degen, da rasar inte kanterna ned. Forgradda smérdegen i 200 graderi 10
minuter eller tills den fatt fin farg.

Fras kottfarsen i oljan med 16k, champinjoner, curry och lite salt. Pudra éver mjolet och sjud
under omrorning i 6-8 minuter.Tillsatt créme fraiche och soja, puttra ytterligare nagra
minuter. Lagg farsen i den forgraddade formen och tack 6ver med smordeg pa toppen och
pensla med uppvispat dgg. Gradda i 200 grader till dess pajen fatt fin farg. Servera med en
syrlig sallad.

Dryckesforslag: Penfolds Rawson Retreat Shiraz Cabernet (6942)
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