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Recept

Vildsvinsrygg med jordnotter, citrongras, kokos och chili

4 personer

6509 putsad utskuren kotlett av vildsvin
200g finhackade jordnotter

1499

2 msk jordnétsolja

200g babyspenat

100g cocktailtomater

1-2 vitloksklyftor

1 krm timjan

Salt och peppar

Till sasen:

5dl kokosmjolk

2 stran citrongras
1 r6d chilifrukt
Salt

Satt ugnen pa 110-150 grader. Finhacka jordnétterna. Dela kottet i tva bitar, bryn bitarna
runt om och salta och peppra lite.Vand runt kottet i uppvispat dgg och panera sedan i
jordnotshacket. Baka i ugnen till en kdarntemperatur pa 64 grader.

Varm kokosmjolken och tillsatt krossat finskuret citrongras och strimlor av chilifrukten.
Koka i ca tio minuter.

Hacka en till tva vitloksklyftor och fras dem tillsammans med timjan i olja.Tillsatt toma-
terna och lite salt och peppar. Lyft upp tomaterna efter nagon minut och fras spenaten
hastigt precis innan serveringen. Det passar bra att servera jasminris till denna ratt.

Vinforslag: Rawenswood Vintners B Zinfandel (26001)
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