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Recept
Vildsvinsgulasch
4 personer

1 kg vildsvinsgrytbitar
2 kg gul 16k strimlad

3 vitloksklyftor

3-6 msk paprikapulver

2 dl matolja

3 tarningar Knorr hénsbuljong

3 dlvitt vin

Vatten

Salt & peppar

1. Ta en stor kastrull.Varm oljan och lagg i 6k och vitlok.

2. Sautera utan att fa farg (fras forsiktigt) tills halften av I16ken har smalt.
3. Lagg i kottet och paprikapulver. Fortsatt sautera i cirka 5-10 minuter.
4, Hall sedan i vinet, buljongtarningarna och sa mycket vatten att de precis

tacker kottet.
Lat smaputtra till kdttet ar riktigt mort (cirka 1-1,5 timme).
Smaka av med salt och peppar.

oW,

Servera med ris eller potatis och en harlig sallad. En klick creme fraiche ar gott pa.
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