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Gryta pa vildsvin, aprikoser, nétter och russin

6 personer ca 45 minuter

1 1/4 kg vildsvinsgrytbitar.

3 msk smor

2 tsk salt

2 msk tomatpuré

3 dl rédvin

9 dl kéttbuljong

1-2 krm peppar

6 lagerblad

4 timjankvistar

10 vitloksklyftor

8 schalottenldkar, i skivor

1 dl cashewnotter eller s6tmandel, skdllad
15 torkade aprikoser, delade

ca 1 dlrussin

3 msk majsena + 1/2 dl vatten

20 mandelpotatisar, kokta och skalade
1 dl 6rtblad, t ex persilja och timjan

Tillagning

Bryn grytbitarna i omgdngar i 2 matskedar smor och ldgg Over i en gryta.Tillsatt
salt, tomatpuré, vin och buljong, koka upp och skumma.Lagg i kryddorna och sjud
pa svag varme cirka 40 minuter.

Fras I16kar, notter eller mandel, aprikoser och russin i resten av fettet och lagg allt i
grytan.Ror ut majsenan i vattnet och blanda ner. Koka upp och lat sjuda cirka 5
minuter. Dela potatisen i mindre bitar och blanda ner dem och 6rterna och sjud tills
potatisen ar genomvarm, cirka 2 minuter.

karod.com

Ett fruktigt, barigt och smakrikt rétt vin med ekfatstoner matchar den kraftiga
smaken i vildsvinet och sétman i aprikoserna och russinen.
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