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Picata pa vildsvinsskinka med tomatsas.

4 personer
800 gr vildsvinsinnanlar sas:
54gg 5 dl krossade tomater
3 dlriven lagrad ost 1 hackad gul 16k
mjol till panering 1 térning Knorr hénsbuljong
smor att steka i Salt och peppar
salt och peppar 1-2 klyftor vitlok om sa 6nskas

1.Skar kottet i tunna skivor och banka ut. Vispa dggen och blanda i den rivna osten.
Smaksatt med salt och peppar.

2.Mjola koéttskivorna och vand i dgg/ost-blandningen. Stek pa medelvarme i rikligt med
smor i cirka 2 minuter pa varje sida. Se till att ost finns med pa bada sidor.

Sdsen

3.Bryn I6ken i olja, blanda i krossade tomater och hénsbuljong. Lat koka upp under
omrdrning.

4. Tillsatt lite vatten for en tunnare sds. Smaka av med salt och peppar och eventuellt
pressad vitlok.

Servera med kokt ris och gréna artor.
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