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Frrer8 Gulaschgryta med vildsvin
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FOR 4 PERSONER

800 g skinka eller bogkott av vildsvin
2 msk matfett

1,5 msk paprikapulver
1 16k

1 rod paprika

1 gron paprika

1 vitloksklyfta

3 dl vatten

1 kottbuljongtarning
salt, peppar

1 msk redning

créme fraiche

TILLAGNING:

1. Skar kottet i bitar. Bryn i matfett. Tillsatt paprikapulver och fras nagon minut.

2. Skala och skiva Ioken. Dela, karna ur och dela paprikorna i bitar. Skala och
skiva vitloken.

3. Lagg ner 16k och vitlok i gryta. Spad med vatten och buljongtéarning. Sjud under
lock i ca 30 minuter. Kann efter nar kéttet ar mort.

4. Lagg ner paprika och koka i 5 minuter. Smaka av och tillsatt redning. Koka i 3
minuter.

SERVERINGS TIPS:

Servera med en klick créme fraiche och kokt potatis.
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