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Recept

ROkt Strutsmousse fran Orenasslott

FOR 4 PERSONER

150 gr varmrokt struts

2 1/2 dl creme-fraiche
30 gr soltorkade tomater
en handfull basilika

salt & peppar

TILLAGNING:

1. Vispa creme-fraichen tills den blir tjock
2. Skar strutsen i sma tarningar och hacka basilikan och tomaterna.

3. Blande ner dem i creme-fraichen, salta forsiktigt och dra ett par varv med
pepparkvarnen.

4. Varm en matsked i varmvatten, forma 4 agg och lagg upp pa ex en skiva
tunnbrod.
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