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Recept

Marinad enligt danskt recept

1 liter surt révin

1/4 liter 61 eller mjolk
1/2 liter &ttika

1/4 liter salladsolja

2 schalottenlék(ca 40 g)
3 silveribkar(ca 100 g)
1 stor krossad vitlbk
selleri (ca 30 g)
morétter(ca 100 g)
3-4 stjélkar persilja

1 lagerblad

6 korn vitpeppar

1 tsk krossade enbér
1 tsk svartpeppar

1 msk salt

1 tsk timjan

TILLAGNING:

1. Moroétter, 16k och selleri skivas fint.

2. Halften lagges i botten av fatet som passar till kottstycket. Den andra halvan av
gronsakerna stros ovanpa kottet.

3. Lagen halles dver och koéttet vandes ett par ganger dagligen.
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