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Recept
Viltlasagne med vasterbottenost, ruccula och
farska tomater

4 personer
400 gr viltfars 5 dl gradde
2 gula I6kar 200 gr riven vasterbotten
2 klyftor vitlok
1 dl tomatpuré 8-10 lasagneplattor
1 dl vatten 2 bifftomater
salt och peppar 50 gr ruccola

smor och olja till stekning

Satt ugnen pa 225 grader. Skala och finhacka 16k och vitldk. Fras 16ken tillsammans med
viltfarsen.

Tillsatt tomatpuré och vatten. Smaka av med salt och peppar. Sjud sdasen under lock i ca
15 min.

Koka upp gradden och reda av den med lite maizena eller vetemjol. Stré i halften av
osten och ta kastrullen fran spisen. Smaka av med salt och peppar.

Skiva tomaterna.Varva en smorjd ugnsfast form lasagneplattor, ostsas, tomat, ruccula
och farssasen.Hogst upp ett lager tomat, ostsas, och resten av den rivna osten.

Stall in i ugnen ca 40 minuter. Hall ett 6ga pa lasagnen sa att inte ytan branns. Skydda
den vid behov med en plat eller ugnsfolie.
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