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Sida 1 av 1

FÖR 4 PERSONER

1 liter vatten
2 buljongtärningar eller 3 msk kalvfond
100g rökt renstek, torkad renbog eller något kallrökt vilt
2 dl färska trattkantareller eller knappt 1 dl torkade
1 liten morot
1 liten rotselleri
1 dm purjolök
salt
peppar
1 dl finhackad dill

TILLAGNING:

1. Skala och skär moroten, sellerin och purjon i tunna strimlor.
2. Skär renköttet i lika stora tändstickor.
3. Koka vattnet med buljongtärningarna/fonden.
4. Lägg i svampen. Sjud försiktigt några minuter.
5. Lägg i rotsakerna och renköttet. Rör om  och smaka av med salt och peppar.

SERVERINGS TIPS:

Servera genast med bröd och ost.

Soppa med trattisar & renstek


