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Klassisk rodvinsgryta

6-8 personer

1 kg radjurskott av bog, bringa eller lagg
150 g skalade smaldkar
100 g bacon

300 g champinjoner

5 dl rédvin

4 dl viltfond

2 msk soja

3 msk matolja

1 krm timjan

2 lagerblad

1 kanelstang

1 msk majsmjaol

salt, peppar

Tarna kottet, varm olja i en rymlig gryta och bryn kottet, eventuellt i omgangar.
Tillsatt vinet, fonden, soja, kryddorna och lat det sjuda till dess kottet kinns mort.
Fras 16k och champinjoner tillsammans med térnat bacon och vand ned i grytan.
Blanda mj6let med lika mycket vatten och rér ned i den sjudande grytan.

Smaka av och servera med pressad potatis.

Vinforslag: Crozes-Hermitage Les Launes, 2005
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