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Recept

Tunnbrodsrullar med rokt hjortkott

FOR 2-4 PERSONER

ca 200 - 250 g rokt hjortkott
50 g papparrot (1 burk)

1 - 3 msk citronsaft

5 dl vispgrédde
citronpeppar, salt, vitpeppar
5 mjuka tunnbréd

TILLAGNING:

1. Finhacka det rokta kottet, matberedare fungerar utmarkt for detta jobb.
2. Vispa gradden.

3. Blanda kottet, gradden, pepparroten, citonsaften och kryddorna till en jamn
smet.Var forsiktig med saltet beroende pa hur salt det rokta kottet ar. Smaka av
smeten. Tipset ar att ni gér smeten lite starkare an vad som ar lagom eftersom
brédet kommer att ta upp en del av smaken.

4. Bred ut smeten pa tunnbréden, rulla dem ett och ett, som men rullar en
rulltarta. Skar dem i ca 2 cm breda bitar. Lagger man rullarna i frysen ett par
timmar sa blir de lattare att skara.

5. Servera som "snack" pa ett smoérgasbord eller som en lite forratt ihop med ett
glas kall ol.

SERVERINGS TIPS:

Servera garna med kokt potatis broccoli och gelé.
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