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Grillad algbiff pa potatisbadd med olivpernade

FOR 4 PERSONER

4 utskurna biffar a 150 g av biffrad eller innanlar
8 potatisar

1 liten purjolbk

200 g blandad féarsk svamp

7100 g kokt skinka

10 oliver

4 soltorkade tomater i olja

smor

1 msk kapris

1 msk farska hackade kryddérter
1 dl olivtapenade

50 g vésterbottenost

Olivtapenade:

100 g urkarnade svarta oliver

2-3 sardellfiléer eller ansjovisfiléer
1 msk kapris

1 vitldksklyfta

1/2 dl olivolja

1 msk finhackad persilja

salt, peppar

TILLAGNING:

Biffarna ar toppade med olivtapenade, en italiensk olivrora som finns att kbpa pa
burk i valsorterade livsmedelsbutiker. Den ar dock ganska enkel att géra sjalv och
gar att forvara i kylen 1-1 1/2 vecka. Den ar t ex god att breda pa rostat brod till
forrattssallad eller blandas med latt-créme fraiche och serveras som kall sas till
fisk eller kott.

1. Satt ugnen pa 150 . Salta och peppra biffarna. Grilla dem pa bada sidor i en
grillpanna och stek dem klara i ugnen, ca 5 minuter.

2. Skala och fintarna potatisen, blanchera dem snabbt, dvs lagg ned dem i
kokande vatten nagon minut och spola dem kallt. Lat dem rinna av val. Skdlj och
skiva purjoléken, putsa svampen, tarna skinkan, klyfta oliverna och hacka
tomaterna.

3. Fras potatis och 16k i smor tills potatisen bdrjar bli mjuk, tillsatt svamp och
skinka och lat det frasa nagra minuter.
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